Xgreen- food Konzept : Ein Plant based Authentic Vedic Power food , Immune Booster
Fussion Indian Cuisine.

Plant-base Veqgetable,No Meat, No Poultry, No Fish, No

Shrimp
VEGAN - LACTO- OVO - BOWL

1. Plant- base Chicken Salad (Vegan) 12.50
Planted base Chicken Salat mit Zwiebeln, Chillis, Zitronen, Tomaten,Karotten und Gurken
Salad with onions, chillis, lemons, tomatoes and Cucumbers, carrots

2. Plant- base Chicken oder Jackfruit Pakoras ( Vegan ) 15.50

Ausgebackene Plant based Chicken mit Kichererbsenmehl oder cripsyJackfrucht paniert
Plant based chicken deep fried with chickpeas flour or cripcy Jackfruit cornflour

3. Plant- base Chicken Biriyani ( Vegetarish) 29.50
Reiseintof mit Plant base Chicken (erhalten Nisse und Joghurt)
A Rice dish with Plant based Chicken (contain nuts and yoghurt )

4. Plant- base Chicken oder Beef Goan Vindaloo Masala ( Vegan) 29.50

Sehr scharfe Curry nach Goan Art
Very spicy vindaloo curry with plant base Chicken or Beef (vegan)

5. Plant- base Chicken oder Beef Hariyali ( Vegan) 29.50

Plant base masala curry mit Spitach & Brockshornkleeblatter
A plant based masala with Spinat and Fenugreek leaves

6. Plant- base Chicken/ Beef Machani oder Tikka Masala ( Vegan) 29.50

Plant base Chicken mildes Curry mit Tomatenbutter oder Wirziges Tikka masala Sauce
A plant based Butter chicken with tomato butter gravy or A spicy Tikka masala gravy

7. Plant- base Chicken/ Beef Do-Piazzi (vegan) 29.50

Plant base Chicken masala Curry mit Zwiebeln,Ingwer,Knoblauch Sauce
A plant based chicken masala curry cooked with onion ,ginger, garlic and spices

8. Kokos Masala oder Kofta Masala (vegan)

JACKFRUIT 29.50
NO SHRIMP 39.50

Jung Vegetable Jackfrucht oder NO Shrimp mit Kokoscurry oder Kofta masala curry
Jackfruit vegetable or No Shrimp with coconuts curry or kofta balls masala

9. Indian Power meal Bowl (Immune booster Ayurvedic Meal)

Dal Khichdi BOWL( Diverse Linsen- Reis — Gemuse und sprossen Bowl ) Vegan /Glutenfrei  24.50
Lentil- rice — vegetables and sprout Bowl
Add On the top :
-- Panner masala( Fresh Kdse Hausgemacht-Lacto )portion 5.00

-- Tofu masala ( vegan) portion 5.00
-- Spiced veg.Omelt ( contain Ovo) portion 7.00
-- Plant-base Chicken masala (Vegan) portion 7.00
-- Plant -base Beef masala (vegan) portion 7.00

-- Crispy Jackfruit (vegan) portion 7.00



-- Cripcy planted Fish (vegan) portion 7.00
-- Sweet Potato masala (vegan) portion 5.00

All Served with Papad (Lentil cracker - vegan & Glutenfree)
10. Plant- base Sheek Kebab (vegan ) 29.50

Gehacktes vegetarisch Tandoori Art grill Spiesschen ( erhalten soya)
Minced planted no Lamm/chicken/ beef brochette( contain soya)

11. Plant- base No Fish and Chips ( vegan) 24.50
Ausgebackene Planted fish stabli mit suss-Kartofflen und dips
Deep fried planted no fish sticks with sweet potatos and dips

12. YOGA -WARPS gefullt

stuffed 22.50

Gemuse

Panner (Fresh Kase) contain milk +5.00
Plant-base chicken  vegan +7.00
Plant-base Beef vegan +7.00
Cripcy Jackfruit  vegan +7.00
Kichererbsen paddy vegan(erhalten soya) +5.00
Sheek kebab vegan ( erhalten soya) +7.00

Alle Yoga Warps serviert mit Tandoori Kartoffel / Siss— Kartoffel / Grain Reis (Rot/weiss)

All served with Tandoori (grill) Potato /sweet Potato or Grain Rice (Red / White)

Finger food

13. Bombay Samosa masala Chaat 12.50
14. Jackfruit dumpling Kebab 15.50
15. Cripcy Jackfruit slices 15.50
16. Vegi kebab ( Soya erhalten ) 12.50
17. kadi shorba ( Joughrt suppe - erhalten milch) 12.50
18. Coconuts-vegetable green masala shorba ( Kokos -Gemuse Suppe) 12.50
19. Mango-Mint shorba ( Mango -pfefferminz suppe) 12.50

20.Plant based No Shrimp dumpling Pakoras(glutenfree) or Cutlets (Gluten) 15.50
Alle Finger food serviert mit dips und chutney

All finger Served with dips and chutney
Was ist PLANT BASED CHICKEN oder BEEF

Planted ist kdstliche Fleischalternativen auf pflanzlicher Basis Produkte hergestellt aus pflanzliche

Erbsenprotein und Erbsenfasern, Rapsol, Vitamin B12 und Wasser.
So verzichten wir Chemie,Gluten,Soya,GVO,Antibiotika und Hormonen aber niemals auf Geschmack.

NO Shrimp ( Vegan, Glutenfrei , erhalten Soya Protein)



